AANBEVOLEN ASPERGERESTAURANT VAN BRABANT 2025

Elk jaar laat het Brabants Asperge Genootschap een aantal van
de aangesloten restaurants bezoeken door onafhankelijke
mistery-guests.

Ze maken anoniem een reservering bij het restaurant. Tijdens het
bezoek worden de restaurants beoordeeld op: de ontvangst,
ambiance, uitstraling als BAG-restaurant, de spijskaart, de
aspergegerechten, het serveren van de aspergewijn, de prijs-
kwaliteit verhouding, kwaliteit van de gerechten, de kookstijl, de
prijzen, kwaliteit van de bediening en de algemene indruk. Niet
alle onderdelen hebben ‘dezelfde weging’en tellen even zwaar
mee voor de eindbeoordeling.

Bij twijfel of ex aequo score wordt het restaurant nogmaals
bezocht. Pas aan het begin van het volgende seizoen worden de
winnaars bekend gemaakt zodat de restaurants dan de optimale
publiciteit hiervan hebben en hun klassering commercieel
kunnen benutten.

Aspergesmenu

BRASSERIE

N/




Asperges bij Tartaar

Voorgerechten:

Gerookte zalm | asperge | aspergemousse |

kreeftenmayonaise 17,50
Okonomiyaki | asperge -7 16,50
Iberico wang | asperge | knoflook | citroen | aubergine 17,50
Hoofdgerechten:

Vis van de afslag | gegrilde asperges | tom kha kai saus |
noedels 29,50

Asperges Flamande | beenham | Japanse boter |
peterselie | krieltjes 29,50

Lamsrump steak | asperges | morillejus | doperwten | gratin 30,50

Boter, kaas en eieren | asperges | krieltjes  d 27,50
Dessert:
Panna cotta van asperge | miso saus | karamel 9,75

=7 = vegetarisch gerecht
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